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Catening Jana

Canapé a kusové jednohubky
Canapé s uzenou prazskou sunkou

Canapé s chorizem

Canapé s kachnimi jatry

Canapé s gorgonzolou a hroznovym vinem
Canapé s uzenym lososem

Canapé s roastbeefem a tymidnovou majonézou

Canapé s pomazdankou z Cerveneé repy, kozim syrem a
klicky

Canapé s hraskovou pomazankou a karotkou
Konfitovanad kachni prsicka s klicky mladého hrasku

Tartaletka s mdslovou pénou se sledovym ockem a
kavidrem

Anglicky roastbeef s klicky mladeho hrasku

Uzeny losos s bylinkovym creme fraiche a klicky na
toustu

Zvérinovd pastika s brusinkovym Zelé

PInéna vejce




Balicek KLASIK

Polozka

S “HJ Obcerstveni Canapeés
LB pripitek

B @ \/cnu - dvouchodové

7 Grilovani - kyta

Raut - standard

Nealkoholické napoje

Alkoholické napoje

Pivo

Kava Rioba

Vino

Priprava prostor

Obsluha 1

Obsluha 2

Obsluha 3

Obsluha 4

Kuchar

Pomocneé sily

*  dle spotreby
*  Thod. pred, 1/2 hod. po

&

cena

29,-
70,-
495, -
490, -
790,-
5000,-
5000, -
65,-
65,-
3000, -
5500, -
280,-
280,-
280,-
280,-
350,-
250, -

Cena za osobu: 2377,-

Catening Jana

kalkulace pro 50 osob

ks celkem
100 2900, -
50 3500,-
50 24750,
12 5880, -qle vany
50 39500,-

1 5000,-*

1 5000,-*
50 3250,-*
50 3250,-*

1 3000,-*

1 5500,
12 3360,-**
12 3360,-**
8 2240,-**
6 1680,-**
12 4200,-
10 2500,-
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Catening Jana

Obédové menu pro balicek Klasik
495,-/osobu, 270,-/dité

Varianta 1

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina
Jullien

Svickova na smetané, houskovy knedlik, brusinky

Varianta 2

Chrestovy krem s mandlemi a krutony

Pecene kachni prso, mrkvove pyre, omacka ponzu,
smazena cibulka a koriandr

Varianta 3

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina
Jullien

Veprovad panenka pecend do rizova s demi-glace,
maslova bramborova kase

Varianta 4 - vegetarianskad verze

Krém z cukrovéeho hrdsku s bylinkovym olejem

Gratinovany lilek s gorgonzolou, zeleninova omacka,
tarhona

Varianta 5 - détskad verze

Kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

Kureci fizecek s maslovou bramborovou kasi
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Catening Jana

660g na osobu/ 790,-

Studeny raut

Mini burger s trhanym masem, chedarovda omacka, BBQ
omdacka, marinovand okurka Tks/50g
Hovézi tatarak, topinka, cesnek 309
Sendvic s avokadem a vejcem 50g
Variace mini veprovych a kurecich Fizecku 100g
Hoveézi roastbeef s tymiadnovou majonézou 50g
Prkénko italskych uzenin 30g
Prkénko francouzskych syru 20g
VEGE SALAT z cervené rfepy s ervenou cibulkou na
medu, balkansky syr, rukola, orechy 30g
Teply raut

Hovézi gulas 100g
Losos s medovou omackou 100g
Prilohy

Ménicky chleb Ibochnik = 3kg

Banketni pecivo s mdkem a sezamovym seminkem
Grenaille na rozmarynu 50g

Zeleninové salaty a ovoce
Sopsky salat
Salat Coleslaw

Cerveny meloun

Doplinky

Kyselé okurky, horcice,
kecup, BBQ omacka
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Catening Jana

Balicek PREMIUM kalkulace pro 50 osob
Polozka cena ks celkem

Obcerstveni Canapés 29,- 100 2900, -
Pripitek 70,- 50 3500, -
Menu - trichodové 650,- 50 32500, -
Grilovani - kyta 490,- 12 5880, -dle vahy
Raut - standard 790, - 50 39500, -
Nealkoholické napoje 10000, - 1 10000,-*
Alkoholické napoje 5000, - 1 5000,-*
Pivo 65,- 50 3250,-*
Kdva Rioba 65,- 50 3250,-*
Vino 3000,- 1 3000,-*
Priprava prostor 5500, - 1 5500, -
Obsluha 1 280,- 12 3360,-**
Obsluha 2 280,- 12 3360,-**
Obsluha 3 280,- 8 2240,-**
Obsluha 4 280,- 6 1680,-**
Kuchar 350,- 12 4200,-
Pomocné sily 250,- 10 2500,-

*  dle spotreby
*  Thod. pred, 1/2 hod. po

Cena za osobu: 2632,-
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Catening Jana

Obédové menu pro balicky Premium a Exlusive
650,-/osobu, 270,-/dité

Varianta 1

Sunka od kosti, kfen s jablky, marinovand salotka,
horcicné seminko, brioska

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina

Jullien

Svickova na smetaneg, houskovy knedlik, brusinky

Varianta 2

Hovézi tataracek, krem ze syru Pencorino Romano, cerny
lanyz, chlebové chipsy

Chrestovy krem s mandlemi a krutony

Pecené kachni prso, mrkvove pyre, omacka ponzu,
smazend cibulka a koriandr

Varianta 3
Rajce Caprese

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina
Jullien

Veprovd panenka pecend do rizova s demi-glace,
madslova bramborova kase

Varianta 4 - vegetarianskad verze
Rajce Caprese
Krém z cukrového hrasku s bylinkovym olejem

Gratinovany lilek s gorgonzolou, zeleninovd omacka,
tarhona

Varianta 5 - détskad verze
Rajce Caprese
Kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

Kureci rizecek s maslovou bramborovou kasi
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Catening Jana

660g na osobu/ 790,-

Studeny raut

Mini burger s trhanym masem, chedarovda omacka, BBQ
omdacka, marinovand okurka Tks/50g
Hovézi tatarak, topinka, cesnek 309
Sendvic s avokadem a vejcem 50g
Variace mini veprovych a kurecich Fizecku 100g
Hoveézi roastbeef s tymiadnovou majonézou 50g
Prkénko italskych uzenin 30g
Prkénko francouzskych syru 20g
VEGE SALAT z cervené rfepy s ervenou cibulkou na
medu, balkansky syr, rukola, orechy 30g
Teply raut

Hovézi gulas 100g
Losos s medovou omackou 100g
Prilohy

Ménicky chleb Ibochnik = 3kg

Banketni pecivo s mdkem a sezamovym seminkem
Grenaille na rozmarynu 50g

Zeleninové salaty a ovoce
Sopsky salat
Salat Coleslaw

Cerveny meloun

Doplinky

Kyselé okurky, horcice,
kecup, BBQ omacka
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Catening Jana

Balicek EXKLUSIVE kalkulace pro 50 osob

Polozka cena ks celkem
Extra balicek 3350,- 50 167500, -
Welcome drink --- 50 ---*
Slavnostni obCerstveni --- 50 ---*
Slavnostni pripitek --- 50 ---*
Menu - trichodové --- 50 ---*
Grilovani dle vybéru --- 50 -
Raut Prestige --- 50 -
Zmrzlina —-- 50 - Zkg
Michané napoje --- 50 - ¥
Domaci limonady --- 50 - FF
Vino --- 50 i
Nealko napoje --- 50 - ¥
3 druhy tvrd. alkoholu --- 50 - FF
Kava Rioba --- 50 -
Pivo cepované --- 50 - FF
Priprava prostor 5500, - 1 5500, -
Obsluha 1 280,- 12 3360,-
Obsluha 2 280,- 12 3360,-
Obsluha 3 280,- 8 2240,-
Obsluha 4 280,- 6 1680,-

. Kuchar 350,- 12 4200,-
pomocné sily 250,- 10 2500,-

Cena za osobu: 3807,-

* vcené balicku
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Catening Jana

Obédové menu pro balicky Premium a Exlusive
650,-/osobu, 270,-/dité

Varianta 1

Sunka od kosti, kfen s jablky, marinovand salotka,
horcicné seminko, brioska

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina

Jullien

Svickova na smetaneg, houskovy knedlik, brusinky

Varianta 2

Hovézi tataracek, krem ze syru Pencorino Romano, cerny
lanyz, chlebové chipsy

Chrestovy krem s mandlemi a krutony

Pecené kachni prso, mrkvove pyre, omacka ponzu,
smazend cibulka a koriandr

Varianta 3
Rajce Caprese

Silné hovézi Consommeé, jatrove knedlicky, zelenina
Jullien

Veprovd panenka pecend do rizova s demi-glace,
madslova bramborova kase

Varianta 4 - vegetarianskad verze
Rajce Caprese
Krém z cukrového hrasku s bylinkovym olejem

Gratinovany lilek s gorgonzolou, zeleninovd omacka,
tarhona

Varianta 5 - détskad verze
Rajce Caprese
Kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi

Kureci rizecek s maslovou bramborovou kasi



860g na osobu/ 1150, -
Finger foods

Carpaccio z hovézi svickové s majonézou 50g
Uzeny losos s koprovym créme fraiche, kaviar 50g
Teleci pastika v tartaletce s brusinkami 509
Marinovand kreveta, asijsky saldatek 50g
Capresse spizky 50g
Poke bowl s trhanym kurecim masem, fazole, mrkev,
mango, grandtoveé jablko, wakame rasa, sezam 50g
Jarni zavitky 50g
Caesar salat s kurecim prsickem 50g
VEGE SALAT z ervené fepy s Gervenou cibulkou na
medu, balkansky syr, rukola, orechy 50g
VEGE avokadovy tatarak, nachos, mdtovy olej 509

Studené misy
Mini burger s trhanym masem, cheddarova omacka,

BBQ omacka, marinovanad okurka Tks/50g
VEGE mini burger s Portobellem, pak choi saldt, ponzu
omacka, smazend cibulka Tks/50g
Anglicky roastbeef 309
Smazené veprové a kureci mini FizeCky 80g
Vybér tradicnich italskych uzenin 20g
Prkénko luxusnich francouzskych syru 20g
Hovézi tatarak, opeceny chleb 509
Doplinky

Kysele okurky, horcice,
kecup, BBQ omacka
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Catening Jana

860g na osobu/ 1150, -

Teply bufet

Pomalu pecenada hovézi licka na viné 50g
Peceny supreme z kukuricného kuratka na grilované
zeleniné 50g
Grilovany losos na bylinkdch, koprovda omadcka 50g
Prilohy

Ménicky chleb 1 bochnik =3kg
Grenaille 100g
Pecené brambory 100g

Banketni pecivo s mdkem a sezamovym seminkem

Salat bar a ovoce

Capresse salat s bazalkovym pestem 309
Sopsky saldt s balkdnskym syrem 30g
Michand zelenina

(okurky, papriky, rajcata, listovée salaty) 30g
Cerveny/Zluty meloun (dle sezony) 100g
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Catening Jana

Ndpojovy listek

4 cl
Four Roses 45, -
Jack Daniel s honey 45,-
Jameson 45,-
Tullamore Dew 45,-
Metaxg***** 45,-
Vodka Amundsen 45,-
Tequila Gold 45,-
Slivovice 45,-
Gin Beefeater 45,-
Rum bily Havana 45,-
Rum Legendario 55,-
Rum Tuzemsky 35,-
Becherovka 35,-
Becherovka Lemond 35,-
Peprmint 35,-
Fernet Stock 35,-
Fernet Stock Citrus 35,-
Vodka Koskenkorva Peach 35,-
Malibu 45,-
Jdgermeister 45,-
Captain Morgan Spiced 45,-
Baileys 45,-
Polar jahoda 35,-
Amundsen brusinka 35,-

Amundsen meloun 35,-
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Catening Jana

Ndpojovy listek

Coca-Cola 0,21 / 45,-
Juice pomerand, jablko, grep 0,21 / 45,-
Tonic 0,21 / 45,-
Neperliva voda s citronem 1,0l / 45,-
Perliva voda s citronem 1,01 / 45,-
Citrusovd 7,01 / 790,-
Bezinkova 7,01 / 790,-
Levandulova 7,01 / 790,-

Druhy mozné dle domluvy

Pilsner Urquell éepované 0,51/ 65,-
Radegast 10° cepované 0,5/ 55,-
Nealkoholické pivo 0,31/ 40,-
Espresso, mléko 65,-
Affogato (vanilkova zmrzlina s espressem) 80,-
Cappuccino 70,-
Turecka kdva Rioba 45,-
Caj 45,-

MIléko / Sojové miéko (nutno objednat) 5,-/10,-

Maojito (bily rum, limetka, mdta) 95,-
Pina Colada (Malibu, ananasovy dzus, 95,-
smetanaq)

Tequila Sunrise (tequila, grenadinag, 95,-
pomerancovy dzus)

Sex on the beach (vodka, grenadinag, 95,-
broskvovy liker, pomerancovy dzus)

Cuba Libre (bily rum, Coco-Cola, limetka 95, -
Gin & tonik 95, -

Aperol Spritz 95, -
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Vino

Tramin ¢erveny - Chateau Valtice 0,71 / 280,-
Jakostni vino odradové. Viné kvétinova,

cajové ruze. Chut rozloZitd, korenita a
extravagantni.

Rulandské sedé - Chateau Valtice 0,71/ 300,-

Pozdni sbér. Vino s krasnou zlatou
barvou. VUné je prijemnd, ovocnd, s
nadechem kvétin, bileho rybizu a

liskovych oriskd. Chut je vyvazena, plng, v
zZAveru s jemnymi grepovymi tony.

Rulanské modré - Chateau Valtice 0,71 / 280,-

Jakostni vino. Kvétnatd vané,

pripominajici vini jadra peckovin a

prijemnad chut s jemnou kyselinkou

Merlot - Chateau Valtice 0,71/ 300,-
Vybér z hroznd. Vino syté barvy. Viné je

uslechtila, vyzrala s aroma prezralych

malin, cerného rybizu a ostruzin. Chut je

plna, harmonickad, s jemnymi ovocne-

cokoladovymi tony.

Zweigeltrebe rose - Chateau Valtice 0,71/ 280,-

Jakostni vino. S kradsnou barvou cibulové
slupky. Vdné je prijemnad, ovocnd, s
Jjemnymi tony pomela. Chut je vyvdzena,
Svezi, ovocnd s hravou kyselinkou.
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Bavette flank steak z boku (pupku) 180g / 272,-
Maso ma pevnéjsi strukturu a griluje se po viadknech.

Rumpsteak 200g / 347,-
Viybér z nejlepsich casti zadniho masa, libového, ne tak
jemného, jako je maso ze svickové.

Striploin steak 200g / 349,-
Z nizkého rosténce bez tukového kryti.

Striploin s tukovym krytim 200g / 399,-
Steak z nizkého rosténce, ktery vynika vyzralejsi chuti diky
tukovému Kryti.

Entrecote steak z vysokého rosténce 200g / 418,-
(Rib Eye)

Velice chutny a stavnaty steak, kde je patrné vyraznéjsi
mramorovani. Viynikd intenzivni a nezameénitelnou chuti
masa.

Fillet steak ze svickové 200g / 435,-
Nejjemné&jsi maso, nejoblibené&jsi z nasi nabidky.

Veprovy panensky steak 200g / 272,-
Z veprové panenky pripraveny vcelku.
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Kureci steak prsni 150g / 157,-
Kureci steak stehenni 150g / 155,-
Veprovd krkovicka steak 200g / 207,-
Z prorostlé krkovice

Veprovd kotleta 150g / 169,-
Z libové casti pecené veproveho kusu

Marinované kureci spizky 100g / 61,-
Proklddané susenou svestkou a slaninou Ci zeleninou
Grilovand uzend kyta 100g / 79, -
Kukufiéné klasy 100g / 59,-
Promazané ochucenym maslem

Zelenina Rattatouile na grillu 100g / 71,-
Peéené brambory 100g / 70,-
V alobalu / pecend karotka se slaninou

Rozpékané hermeliny 100g / 60,-
Syrovy meésec - Grand Moravia

Lososovy steak 150g / 225,-
Marinovany na bylinkach

ObloZené topinky z grillu 100g / 96,-
Grilovany ananas 100g / 85,-
Grilované ovocné spizy 100g / 84,-
Cuketové resty 100g / 82,-

PraZené mandle 1 kg / 1120,-
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Dalsi naklady

Priprava prostor a hruby uklid 5500,--
necistot

Priprava prostor a hruby uklid 7 500,--
necistot nad 60 os.

Zaédtek hostiny - pulnoc (00:00) ZDARMA
Pote kazda zapocata hodina 4 000,-

(po 2:00 hod ranni hostina konci

Obsluha 280,/ hod
Kuchar 350,- / hod
Pomocnd sila a stéhovdni 250,- / hod
Doprava (1 auto) 18,- / km
Bufetové stolky 300,- / ks
Prondjem a sanitace ZDARMA
kvalitniho porcelanu

Dohled nad akci a organizace ZDARMA

(2 schlzky po-pad 7-15 hod, online

komunikace)

Prani (ubrusd, naviekud a ZDARMA
rautoveho sukna - v pripadé

obédu, grilovani a rautu na Vasi

hosting)

VSechny ceny uvedené v této nabidce jsou vcetné
DPH.




&

Catening Jana

Balicky
Neomezenée balicky se rozumi od zacdtku svatebni
hostiny do pulnoci (00:00hod), poté si vyhrazujeme

pravo na vymenu druhu alkoholu, napr. Rum
Diplomatico bude vymeéenén za Legendario apod.

Konec cateringu

Catering na svatebni hostiné konci v 02:00 hod.

Ofyr

Pokud se na akci griluje maso na grilu Ofyr,
uctujeme si za pujceni grilu 5.000,-

Podminky zajisténi plateb

Forma uhrady je popsana ve smlouve “Vseobecné
obchodni podminky pro cateringové sluzby” a je k
nahlednuti na webu: https://cateringjana.cz/vseobecne-
obchodni-podminky/

Ostatni

Na misto konani Vasi akce je moznost privest si viastni
sweetbar.

V' pripadé dovozu sveho vina si dovolujeme uctovat
Jjednorazoveé korkovné 3 000, -

V prilozené kalkulaci naleznete veskerée informace o
cendch eventu. Po nasi prvni schuzce Vam
vypracujeme nabidku na miru dle Vasich pozadavku a
poctu osob.
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U Catening Jana

Sweetbary a svatebni dorty

Paviina Louckova - Cake artist
instagram: paviina.louckova_cakeartist

Dortoff - Cukrarna Nymburk
web: https://dortoff.cz/

Cukrarna u Reinvaldi Podébrady
instagram: cukrarna_u_reinvaldu

Pavlina Vanova - Dortit
web: https.//dortit.cz/

Dekorace a svatebni kytice

Klara Semencova - Interiéry, svatebni kytice,
mechové obrazy
instagram: floristika_klara_semencova

Eva Hlinéna - Floristka
web: https//flowerseve.cz/

Frezia Fluer
instagram: freziafleur

Boys and Roses - Kvétinovy atelier
web: https//www.boysandroses.com/

Kristyna Popp - zakdzkova floristika
web: https//www.poppflowers.cz/



https://www.instagram.com/pavlina.louckova_cakeartist/
https://www.instagram.com/cukrarna_u_reinvaldu/
https://www.instagram.com/floristika_klara_semencova/
https://www.instagram.com/freziafleur/

Catening Jana

Hudebni doprovod

Martin Vaverka - Saxofonista
instagram: martinvaverka

Pavla Stoviskovd - hra na harfu
instagram: pavla_harfa

Kapela Electrophonix - svatby, plesy, vecirky
instagram: electrophonix_band

Zivy klavir - hudebni doprovod
web: https//ww.zivyklavir.cz/

DJ

Ondra Mech Seidl - svatebni DJ + realizace fotobunky 3,21, syr
viz. dalsi doprovodné akce

instagram: https//www.instagram.com/dj_ondra_seidl/

Marek Srajer - svatebni DJ
instagram: https//www.instagram.com/dj_ondra_seidl/

Ales Andél - DJ
instagram: https//www.instagram.com/ales_dj_angel_andel/

Alan Gallo - DJ
web: https/djalgo.cz/

Pavel Sevéik - DJ Bodie Pavel
web: https//www.djbodie.cz/

Fotograf

Nada Rehova - fotografka, pujcovani kvétinovych bran
instagram:nadarehovaphotography, web: https://rosiebrany.cz/

Michal Krusbersky - fotograf
instagram: michalkrusbersky_photographer

Dara Rakovcik - fotografka
web: https//www.dararakovcik.com/

Vazhenina Elena - fotografka
instagram: https//www.instagram.com/fotografvazheninaelena/

Zbynék Lola - fotograf, video maker
instagram: https://www.instagram.com/zbynek_lola/


https://www.instagram.com/martinvaverka/
https://www.instagram.com/pavla_harfa/
https://www.instagram.com/electrophonix_band/
https://www.instagram.com/nadarehovaphotography/
https://www.instagram.com/michalkrusbersky_photographer/
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Dalsi doprovodné sluzby

360 ° WhiteBox - fotobunka
instagram: https//www.instagram.com/360whitebox/

3,2,1syr - fotoburika
web: http//www.321syr.cz/

Fotokaravan Fun - fotokoutek
web: https./fotokaravan.fun/

Foto kram - stylovy fotokoutek
web: https//www.fotokram.eu/

Svatebni hlidacky - animatorky
web: https:/svatebnihlidacky.cz/

Nase hlidarna - hliddni déti
web: https//www.nasehlidarna.cz/

Andélin - akce pro déti
web: https//www.andelin.eu/

Skakaci hrady Nymburk
web: http//www.skakacihradynymburk.cz/

Lincoln car - prongjem limuziny
web: https//www.lincolncar.cz/

Prosecco van
web: https//onebubble.cz/

Bardotka Coffee
instagram: https//www.instagram.com/bardotka_coffee/

Alkonuky - nanuky pro dospélé
instagram: https//www.instagram.com/alkonuky/

Barman catering - barmanska show
web: https//barmancatering.cz/

Bar catering - molekularni drinky
web: https//barcatering.cz/

Svétylkov - pUjcovna svétylek
web: https://svetylkov.cz/

Borovka event
web: https//www.borovka.cz/

Dalsi doprovodné sluzby Vam radi
doporuéime na schizce é&i posleme
na vyzadani.



Svatebni mista

Zamek Krinec
web: https//www.zamekkrinec.cz/

Zamek Dobrenice
web: https/www.zamekdobrenice.cz/

Zamek Umonin
web: https//www.loci.cz/

Na Starée poste
web: https//www.svatbynastareposte.cz/

Modry mlyn
web: https//www.modrymlyn.cz/

Mlyn na Dobré vodé
web: http//www.mlynnadobrevode.cz/svatby/

Bucicky mlyn
web: https//bucicky-mlyn.cz/

Hotel Obora Kinsky
web: https//www.svatbykinsky.cz/

Fara Cinéves
web: https//www.cineves.cz/volny-cas

Polesi Luhy
web: https//www.kinskydalborgo.cz/polesi-luhy/

i AR L

Pod Straznym Vrchem
web: https://podstraznymvrchem.cz/

Dalsi krdasna svatebni mista, rozdeélena dle kraju
naleznete zde:
web: https//www.budemesvoji.cz/
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